Menu A

Jefti
Amuse-bouche
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Bonite au poivre noir,sauce ravigote en salade Mimosa
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A A B
—mBTEREEWN

Le Filet de daurade poélé lentille, plantes savages comestibles
coulis d’oignons nouveau
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Cdtes de Porc cuisson sous vide sauce au pomme
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Filet de Beeuf Sauté au Truffe
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Sauté de Foie gras
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Les Dessert du jour
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Café ou Thé
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¥5,500
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Menu B

Seftir
Amuse-bouche
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Bonite au poivre noir,sauce ravigote en salade Mimosa
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Flan de lys,Bisque avec crevette rouge
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Le Filet de daurade poélé lentille, plantes savages comestibles
coulis d’oignons nouvean
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Coétes de Porc cuisson sous vide sauce au pomme
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Filet de Beuf Sauté au Truffe
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Sauté de Fote gras

Ta TP T AR DI NN ET ]

Les Dessert du jour
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Café ou Thé
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¥7,700
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Menu C

Jefti
Amuse-bouche
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Bonite au poivre noir,sauce ravigote en salade Mimosa

A DBSBURE, BBDOST 1T, SEFRY TSR
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Flan de lys,Bisque avec crevette rouge
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Le Filet de daurade poélé lentille, plantes savages comestibles

coulis d’oignons nouveau
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Cotes de Porc cuisson sous vide sauce au pomme
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Filet de Beeuf Sauté au Truffe

BRBR DXEEZILBDY 7—, N2 785

Sauté de Foie gras

Ta T T AL DB R BBMHRE ST

Les Dessert du jour
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¥11,000



